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Zatozenia, cele i opis zajec:

Celem ksztatcenia jest przygotowanie studentéw do pracy w charakterze panstwowego
lub prywatnego lekarza weterynarii w zakresie weterynaryjnych aspektéw ochrony
zdrowia konsumenta wedtug zasady , od pola do stotu”. Studenci zapoznajg sie z
metodami badania sanitarno-weterynaryjnego zwierzat rzeznych (bydta, Swin, koni,
drobiu, krélikdw, nutrii) oraz zwierzat townych i dziczyzny, praktycznie opanowu;jg i
wykonujg metody badania makroskopowego, bakteriologicznego, serologicznego,
parazytologicznego, fizykochemicznego i organoleptycznego miesa, a takze dokonuja
ocene sanitarno-weterynaryjng miesa na podstawie powyzszych badan.

Celem ksztafcenia jest réwniez poznanie prawodawstwa weterynaryjnego zwigzanego z
badaniem i oceng sanitarno-weterynaryjng zwierzat rzeznych i miesa.

Tematyka wyktadow:

Rozpoznawanie przed i poubojowe choréb zakaznych swin, bydta owiec i koni — choroby o
etiologii wirusowej, bakteryjnej, pasozytniczej, oraz ocena sanitarno-weterynaryjna miesa
(5x 1h).

Rozpoznawanie choréb egzotycznych (FAD) u zwierzat rzeznych (5x1h).

Rozpoznawanie choréb wirusowych, bakteryjnych, pasozytniczych u zwierzat townych
oraz ocena sanitarno-weterynaryjna dziczyzny (2x1h).

Pozostatosci w miesie antybiotykdw i innych substancji hamujgcych oraz hormondw, ich
wykrywanie i ocena sanitarno-weterynaryjna miesa (2x1 h).

Obowigzujace przepisy oraz postepowanie przy akredytacji laboratoriéw weterynaryjnych
(1h)

Tematyka ¢wiczen

Badanie i ocena drobiu (omoéwienie i film). Badanie i ocena dziczyzny. Badanie i ocena
miesa krélikoéw. Badanie poubojowe swin i bydta badanie narzagdéw wewnetrznych,
badanie rutynowe i szczegétowe tuszy. Rozpoznawanie i roznicowanie miesa réznych
gatunkéw zwierzat. Technika mikroskopii. Charakterystyka i rozpoznawanie
Enterobacteriaceae (Salmonella, Escherichia, Shigella, Proteus, Yersinia, Serratia).
Charakterystyka i rozpoznawanie:Pseudomonas, Vibrio, Bacillus, Clostridium.
Charakterystyka i rozpoznawanie Micrococcaceae (Staphylococcus, Streptococcus,
Micrococcus) oraz grzybdw (drozdzy i plesni). Badanie mikrobiologiczne miesa.

Badanie parazytologiczne miesa. Interpretacja wynikdw badan parazytologicznych.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a)  WYKIAacec e [1CZ0@ 80 ZIN 15
b)  ¢wiczenia laboratoryjne.......cccceeeeeerceereeeeeseeens ; liczba godzin 42 ..................;
C)  EWiCzenia tEreNOWE ......ccoveeevevreeree st ; liczba godzin 3 ... ;

Metody dydaktyczne:

Wyktady w formie prelekcji z zastosowaniem srodkéw audiowizualnych (autorskie prezentacje multimedialne,
video). Podczas czesci teoretycznej ¢wiczen laboratoryjnych stosuje sie autorskie prezentacje multimedialne,
filmy, dyskusje ze studentami. W czesci praktycznej éwiczen studenci wykonujg samodzielnie badania
bakteriologiczne i parazytologiczne miesa, dokonuja interpretacji i omawiajg wyniki. Cwiczenia terenowe —
wizyty studyjne w ubojniach i/lub zaktadach przetwdrstwa miesnego po uzgodnieniu z Inspekcjg




Weterynaryjng. 1h/tydzieri konsultacje dla studentéw. Sposdb organizacji konsultacji zostanie okreslony przez
koordynatora przedmiotu na poczatku semestru.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Zaliczone przedmioty : Anatomia topograficzna, Badanie zwierzat rzeznych i miesa 1, Ochrona zdrowia
publicznego w st. zagrozen, Patomorfologia 2, Farmakologia weterynaryjna 2, Mikrobiologia 2, Parazytologia i
inwazjologia 2, Chirurgia ogdlna i anestezjologia

Wymagane orzeczenie lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych.

Efekty uczenia sie:

Odniesienie
tres¢ efektu przypisanego do zajec: do efektu.
kierunkowego

Sita dla ef.
kier*

biologie czynnikow zakaznych wywotujgcych choroby przenoszone miedzy BWL  BW2

W1 | zwierzetami oraz antropozoonozy, z uwzglednieniem mechanizmdw przenoszenia B.W3' B
choroby oraz mechanizmoéw obronnych organizmu '

W2 | podstawy diagnostyki mikrobiologiczne;j. B.w4

W3 zasady funkcjonowania Inspekcji weterynaryjnej, takze w aspekcie ochrony zdrowia BW16

Wied publicznego )
iedza: - - -~ p
(absolwent zna i rozumie) Wa zasady (.)crjrony,zdrow.la konsumenta zapgwnlo.ne przez witasciwy nadzér nad BW17
produkcjg srodkéw spozywczych pochodzenia zwierzecego.

W5 systemy kontrqll zgodnt.e z proceduram|‘HACCP BW18
(Hazard Analysis and Critical Control Point)

W6 | zasady prawa zywnosciowego B.W7

W7 zasady bezplec'zenstwa i higieny pracy w dziatalnosci BW7
weterynaryjnej

Ul | przeprowadzi¢ podstawowq diagnostyke mikrobiologiczna B.U6
pobiera¢ i zabezpiecza¢ prébki do badan oraz wykonywac standardowe testy

U2 |laboratoryjne, a takie prawidtowo analizowac i interpretowaé wyniki badan | B.U6
laboratoryjnych

U3 wdrazaé¢ wtasciwe procedury w przypadku stwierdzenia choroby podlegajacej B.US

Ummieletnosei obowiazkowi zwalczania i rejestracji )
miejetnosci: - . - - -
(absolwent potrafi) ua pozyskiwac i wykorzystywac informacje o weterynaryjnych produktach leczniczych B.U9
dopuszczonych do obrotu.

U5 | ocenic jako$¢ produktéw pochodzenia zwierzecego. B.U18
pobrac proby do badan monitoringowych na obecnosé substancji niedozwolonych,
pozostatosci chemicznych, biologicznych, produktéw leczniczych i skazen

U6 | promieniotwdrczych u zwierzat, w ich wydzielinach, wydalinach, w tkankach lub | B.U6
narzadach zwierzat, w produktach pochodzenia zwierzecego, zywnosci, w wodzie
przeznaczonej do pojenia zwierzat i w paszach.

K1 wykazywania odpowiedzialnosci za podejmowane decyzje wobec ludzi, zwierzat i KS.1
Srodowiska przyrodniczego. )

K2 do formutowania wnioskéw z wtasnych pomiarédw i obserwacji. KS.5

Kompetencje:
(absolwent jest gotéw do) K3 pogtebiania wiedzy i doskonalenia umiejetnosci. KS.8

K4 do dziatania w warunkach niepewnosci i stresu. KS.10

Ks do wspotpracy z przedstawicielami innych zawoddéw w zakresie ochrony zdrowia KS.11
publicznego. )

Tresci programowe zapewniajgce
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Rozpoznawanie przed i poubojowe choréb zakaznych swin, bydta owiec i koni — choroby o etiologii wirusowej, bakteryjnej,
pasozytniczej, oraz ocena sanitarno-weterynaryjna miesa (5 h)

Rozpoznawanie chordb egzotycznych (FAD) u zwierzat rzeznych (5x1h).

Rozpoznawanie chordb wirusowych, bakteryjnych, pasozytniczych u zwierzat townych oraz ocena sanitarno-weterynaryjna
dziczyzny (2 h)

Obowigzujace przepisy oraz postepowanie przy akredytacji laboratoridw weterynaryjnych (1 h)

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Wyktad Egzamin pisemny 75%
Cwiczenia laboratoryjne Zaliczenie pisemne 25%

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji
osiggnietych efektow uczenia sie:

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:




Miejsce realizacji zajec: WMW KHZiOZP, ubojnie i zaktady produkcyjne nadzorowane przez IW
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4. Prawo zywnosciowe (wybrane akty prawne dostepne na stronach: Gtéwny Inspektorat Weterynarii;
http://www.wetgiw.gov.pl/i http://isip.sejm.gov.pl.)
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1. Schmidt R.H., Rodrick G.E: Food safety handbook. USA 2003, Wyd. John Wiley & Sons, Inc., USA

2. Wilson W. G. 2005.: Wilson’s Practical Meat Inspection.VII Edition, Blackwell Publishing
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UWAGI

*) 3 — zaawansowany i szczeg6towy, 2 — znaczacy, 1 — podstawowy.

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia

zaktadanych dla zajec efektdw uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS:

taczna liczba punktdw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli

akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:




